BOCCAFOSCA

CON LE MANI RACCOGLIAMO
I GRAPPOLI MIGLIORI

REGIONE MARCHE



MILLE SFUMATURE DI VERDE PER UN VERDICCHIO UNICO

Il Verdicchio e un vitigno autoctono, definito il “Re dei
Bianchi” le prime testimonianze della sua coltivazione
risalgono al XVI secolo. | nostri vigneti si trovano nel cuore
dell'area classica, ossia nella zona di produzione piu
antica, caratterizzati da suoli appartenenti al Miocene,
costituiti da marne argillose e gessi, territorio in cui il
verdicchio riesce ad esprimersi al meglio.

La profonda conoscenza del
nostro territorio ci permette di

trasformare il frutto della
natura in vini dall'inconfondibile
carattere.

La conduzione dei nostri
vigneti in regime biologico e le
lavorazioni  prevalentemente
manuali in vigna, ci consentono
di convivere in armonia con un
delicato ecosistema.

[L VINO ELEVA LANIMA E I PENSIERI,
E LE INQUIETUDINI ST ALLONTANANO
DAL CUORE DELLUOMO.



STELLARIA

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI
CLASSICO D.O.C.

Stellaria nasce per essere un vino delicato,
un'interpretazione del verdicchio proveniente
da viti giovani che gli donano una buona
acidita e freschezza, un vino conviviale, da
godersi in ogni occasione, frutto del primo
raccolto di vendemmia.

Tipologia: Bianco fermo
Vitigno: Verdicchio
Affinamento: Acciaio
Temp. servizio: 10°-12° C

NERIUM

LACRIMA DI MORRO DALBA — D.O.C.

Nerium & ottenuto dalla selezione delle prime
uve raccolte nei vigneti pit giovani, vicini
Morro d'Alba, il Lacrima & vitigno autoctono
di rara aromaticita, prodotto in unareale
ristrettismo che vanta meno di 300 ha di
vigneto totali.

Tipologia: Rosso fermo

Vitigno: Lacrima

Affinamento: Acciaio

Temp. servizio: 15°-18° C

ROSSO PICENO - D.O.C.

RUBUS

Rubus & un intrigante blend di Montepulciano
e Sangiovese, selezione delle uve raccolte
intorno alla meta di settembre , un vino che
sa esprimersi al meglio anche in gioventu,
caratterizzato da unottima beva e da una
sprizzante freschezza, ideale per gli amanti
di rossi immediati e di buona alcolicita.

Tipologia: Rosso fermo

Vitigno: 70% Montepulciano - 30% Sangiovese
Affinamento: Acciaio

Temp. servizio: 16°-18° C



OINOCHOE

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI -
CLASSICO — SUPERIORE — DOC

Oinochoe & un verdicchio di carattere, atteso
per oltre un anno, sa esprimere al meglio le sue
caratteristiche abbinato a piatti della tradizione
marchigiana, i grappoli vengono raccolti
solitamente intorno alla meta di settembre con
importati maturazioni che donano a questo
vino struttura e ottima gradazione un verdic-
chio che si arricchisce di anno in anno, matura
senza mai temere di invecchiare.

Tipologia: Bianco fermo Vitigno: Verdicchio
Affinamento: Acciaio
Temp. servizio: 10°-12°C

SUPERBO

LACRIMA DI MORRO DALBA
D.O.C. SUPERIORE

Superbo e il risultato delle migliori uve di
Lacrima selezionate a mano nel ristretto areale
di questa piccolissima doc. La lavorazione in
purezza di questo raro vitigno autoctono, in
vasche d'acciaio, lascia esprimere al meglio
linconfondibile impronta del varietale, che
sprigiona aromi di rosa e viola, arricchendosi
ogni anno di interessanti note speziate.

Tipologia: Rosso fermo Vitigno: Lacrima
Affinamento: Acciaio ~ Temp. servizio: 15°-18° C

GHIROLA

ROSSO PICENO D.O.C.

Ghirola & il rosso pit saggio della nostra
produzione, un vino destinato ad un lungo
affinamento per esaltare la complessita di odori
e sapori che un'accurata selezione delle uve, inun
territorio unico, sprigionano in un vino fatto con
cura e pazienza. Un rosso atteso ed apprezzato
da coloro che amano vini senza tempo.

Tipologia: Rosso fermo

Vitigno: 70% Montepulciano  30% Sangiovese
Affinamento: Acciaio — Cemento

Temp. servizio: 16°-18° C



BRECCIOLE

CASTELLI DI JESI VERDICCHIO
RISERVA D.O.C.G.

Dall'importante e prezioso connubio tra i
frutti della terra e il lavoro dell'uomo, questo
vino nasce per esaltare e conservare il
grande patrimonio qualitativo e storico dei
vigneti di Cupramontana. Brecciole, &€ una
signora, Castelli di Jesi Verdicchio Riserva,
proviene dalla contrada Brecciole a Cupra-
montana, frutto del raccolto delle viti piu
sagge, dei grappoli pil maturi, riposa in
cantina per oltre 18 mesi.

Tipologia: Bianco fermo

Vitigno: Verdicchio

Affinamento: Acciaio — Cemento

Temp. servizio: 10°-12° C

BAG IN BOX

BAG IN BOX: BUONO E PRATICO OVUNQUE

La nostra proposta di vino quotidiano delle nostre colline
marchigiane che coniuga:

Tradizione

Conservabilita e piacevolezza

Sostenibilita e praticita

Versatilita

ROSSO uvaggio: montepulciano, sangiovese
BIANCO uvaggio: verdicchio

Formati: 3 litri, 5 litri (altri formati su richiesta)
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